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Strangolapreti

Ingredienti: Procedimento:
7/8 panini. raffermi. Tagliare il pane a dadini e
latte q.b. metterlo a bagno nel latte (poco).
luove Una volta ammollato unire
1 tuorlo 1l'uovo, il tuorlo, la ricotta, gli
1 pugno abbondante di spinaci  spinaci passati al burro e la
2/3 hg di ricotta farina. Se risultassero troppo
mezzo cucc. di. farina morbidi aggiungere pane. Fare
150 gr di burro delle palline, lessare e condire
salvia g.b. con burro fuso, salviae
grana grattugiato q.b. formaggio grana grattugiato.

Tempo di preparazione: 1 ora
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